
Tagesessen 
 

Dienstag  15.05.2012 
Gefüllte Poulardenbrust mit Pommes-Dauphines und Gemüse 

8,50 € 
 

Mittwoch 16.05.2012   
Königsberger Klopse mit Basmatireis und Salat 

8,50 € 
 
 
 
 

Freitag 18.05.1012 
Schollenfilet gebacken mit Remouladensoße, 

Salzkartoffeln und Salat 
8,50 € 
 
 

Sonntag  20.05.2012 
 

Der Sonntagsbraten im Pflug 
 

Tagessuppe 
 
*** 
 

Salate der Saison 
 
*** 

Sauerbraten vom heimischen Weiderind 
mit hausgemachten Spätzle  

 
13,50 € 
 

Seniorenteller 
 

Sauerbraten mit hausgemachten Spätzle und Salat 
 

10,50 € 
 



 
 

Genüsse der Saison 
Stangenspargel aus Bruchsal 

 

Feine Spargelcremsuppe mit Sahnehäubchen                                        3,50 € 

 

Frischer Spargel mit Sc. Hollandaise und Kartoffeln                          13,80 € 

 

 

Frischer Spargel mit Sc.Hollandaise und Kartoffeln dazu reichen wahlweise 

 

- gemischte Schinkenplatte                                          15,80 € 

 

- oder Schweineschnitzel                                               15,80 € 

 

     - oder zartes Rückensteak vom heimischen Milchkalb  18,80 € 

 

- oder Rumpsteak vom Weiderind mit Kräuterbutter   18,80 € 

 

 

passend zu unserem Spargelgerichten haben wir für Sie folgenden Wein : 

2009er Rivaner trocken von der OberkicherWinzergenossenschaft  

 0,75 l      Fl. 9,80 €                    ¼ l  3,30 € 

 

 

 

Seniorenteller 
 

Frischer Stangenspargel im Kräuterpfannkuchen mit Sc. Hollandaise                 

11,80 € 

 

Spargeltoast          11,80 € 
 



 

Als Aperitif empfehlen wir: 
Holunderlikör mit Winzersekt   0,1 cl   2,90 € 

               Campari Orange 3  4 cl  3,20 €          Sandmann Sherry medium dry   5 cl  2,50 € 

             Martini weiß oder rot     5 cl    2,30 € 

 

         Suppen und Vorspeisen 

       Tagessuppe      2,70 € 
 

         Rinderkraftbrühe mit Markklößchen   3,30 € 
 

Geräuchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich, Butter und Toast  6,70 € 
 

Unser Wildgericht 
Hausgebeiztes Hirschragout mit Preiselbeerbirne, 

Butternudeln und Salatteller          13,20 € 

Kleine Portion  10,80 € 

Unser Fischgericht 
Zanderfilet gebraten mit Mandelbutter, 

 
Salzkartoffeln und Salatteller 

 
14,50 € 



      Unser Apfelmenü 
      Feine Apfelmeerrettichrahmsuppe  (3,50 ) 

 

      *** 
 

          Medaillons vom Schweinefilet an feiner Apfel-Calvadosrahmsoße 
         und hausgemachten Spätzle ( 12,80 €) 

 
    *** 
 

       Glasierte Apfelspalten an Walnusseis  (4,20€) 
 

     19,50 € 

      Leckeres vom Schwein  
      Schweineschnitzel , Pommes-frites und Salatteller   10,50 € 

      Kleine Portion     8,30 € 

 

           Schweinrückensteak mit Kräuterbutter nach Gärtnerin Art, 

           umlegt mit feinem Gemüse und Kroketten      11,90 € 

           Kleine Portion    9,50 € 

 

               Schweinerückensteak nach Jäger Art mit frischen Champignons an Rahmsoße, 

     hausgemachten Spätzle und Salatteller      11,90 € 

              Kleine Portion     9,50 € 

 

               Cordon-bleu mit Pommes-frites und  Salatteller        12,90 € 

 



vom heimischen Weiderind 
Rumpsteak mit Röstzwiebeln, Kroketten und  buntem Salatteller   16,40 € 

Rumpsteak mit Kräuterbutter, Bratkartoffeln und gemischtem Salatteller  16,90 € 

 

vom heimischen Milchkalb  
Wiener Schnitzel, Pommes-frites und Salatteller      15,80 € 

Kleine Portion    13,20 € 
 
 

Kalbsrahmschnitzel, hausgemachte Spätzle und  Salatteller    15,80 € 
 

Kleine Portion     13,20  € 
 
 
 

Kalbrückensteak mit frischen Champignons ,  
 

feinem Gemüsebukett und Pommes Dauphines   16,90 € 
 
 

Kleine Portion     13,90  

Vegetarische Gerichte 
Käsespätzle abgeschmelzt mit Zwiebeln und gemischtem Salatteller    7,90 € 

 

Hausgemachte Spätzle mit  Champignons, Kräuterrahmsoße, Salatteller 7,90 € 

Bunter Gemüseteller mit Salzkartoffeln und 2 Spiegeleiern     8,20 € 



Knackige Salate 
 

Gemischter Salatteller 3,00 € 
 
 

Bunte Salatplatte mit Ei  6,30 € 

 
Gemischte Salatplatte mit Gartenkräutern und Putenstreifen  8,80 € 

 
 

Salatplatte California (Blattsalate, Ananas, Käse, Kalbsteakstreifen) 9,90 € 

 
 
 
 

Rinderleber geröstet mit Brot  6,70 € 
 

Sulz abgeschmelzt mit Zwiebeln und  Brot  7,20 € 
 
 

Schweineschnitzel mit Brot  6,80 € 

Schweinerückensteak mit Kräuterbutter und Brot  7,20 € 
 
 

Rumpsteak mit Kräuterbutter und Brot  12,30 € 
 
 

3 Rühreier mit Brot  4,70 € 
 
 

3 Rühreier mit Speck und Brot   5,70 € 
 
 

2 Geräucherte Forellenfilet mit Sahnemeerrettich, Butter und Toast    8,70 € 



Vesperkarte 
Hawaii - Toast  1,4,5 

(Schinkentoast, Ananas, Käse überbacken, kleiner Salat) 6,90€ 

Champignontoast  1,4,5 
(Schinkentoast, Champignons, Käse überbacken, kleiner Salat)  8,20 € 

 

Käsebrot  5,90 € 

Schinkenbrot mit rohem oder gekochtem Schinken 1,4,5  6,30 € 

Wurstsalat mit Brot 1,2,     5,50 € 

Wurstsalat nach Straßburger Art  1,2  5,90 € 

Russische Eier auf Fleischsalat mit Brot 1,2,4,5   7,70 € 

Restaurationsbrot nach Art des Hauses 1,2,4,5   7,70 € 
 

Schwarzwälder Spezialitäten aus eigener Schlachtung 
Bauernvesper  

(Schwarz-Leber- und Bratwurst, Schinkenspeck ) und Brot  5,50 € 

Schwarzwälder Schinkenspeck ( am Stück oder dünn aufgeschnitten) mit Brot  7,50 € 

1 Paar geräucherte Bauernbratwürste  (kalt) mit Brot 4,90 € 

1 Paar angeräucherte Bauernbratwürste (heiß) mit Brot  5,40 € 

1 Paar angeräucherte Bauernbratwürste (heiß) ,Röstzwiebeln und Brot 5,90 € 

1 Paar angeräucherte Bauernbratwürste , Röstzwiebeln und Kartoffelsalat 8,60 € 

Dazu empfehlen wir Apfelmost (Apfelwein) aus eigener Herstellung 

1/4 l Most  1,60 €       1/2 l Most 2,50 € 

1 Konservierungsstoffe,2 Phospat, 3 Farbstoff, 4 Geschmacksverstärker, 5 Antioxidationsmittel 



 


